MENU WESELNE — zestaw 11 (80 osob - 180zt/osobe)

ZUPA:
1. Ros6t z makaronem

DRUGIE DANIE:

Schab z pieczarkami (80 porcji)

Kotlet de volaille (80 porcji)

Udka pieczone (80 porcji)

Udka nadziewane (80 porcji)

Karkowka nadziewana §liwka/morelg (80 porcji)
. Zeberka (80 porcji)

Ziemniaki z wody z koperkiem / sos pieczarkowy

AN

DODATKI:
1. Surdéwka z kapusty pekinskiej
2. Suréwka z marchewki

ELEMENTY DEKORACYJNE:
1. Melony
2. Ananasy

ZIMNY BUFET:

Ryba w occie

Ryba w sosie pomidorowym

Szynka w galarecie

Satatka Gyros

Satatka warzywna

Pstrag w galarecie

Klopsiki w occie

Kurczak faszerowany — ptongcy (na ciepto)

NGO~ E

DESER:
1. Kawa na zimno
2. Plonace lody

POENOC: CIASTA:
1. Flaki 1. Sernik (2 szt.)
2. Szaszlyki 2. Snickers (2 szt.)
3. Pijak (2 szt.)
SNIADANIE: 4. Ciasto z galaretka i owocami (2 szt.)
1. Barszcz z pasztecikami
2. Paluszki wieprzowe w ciescie TORTY:

1. Tort waz plonacy
2. Tort na wozku dla Pary Miodej
(smak dowolny)

Kawa, herbata, chleb itp. — na zyczenie gosci




